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Este proyecto consiste en la verificación o no de diversos mitos sobre la bebida 
Coca Cola, sobre todo, relacionados con sus propiedades físico-químicas. Hemos 
elegido algunos de los aspectos más conocidos de esta famosa bebida, como son 
“La Coca Cola disuelve la carne”, “La Coca Cola elimina el óxido de los metales”, 
“La Coca Cola puede eliminar restos de pintura”, o “La Coca Cola reacciona 
violentamente con los caramelos Mentos”. 

Para comprobar o desmentir cada uno de estos mitos, hemos procedido de la 
siguiente manera. Sumergir en recipientes diferentes un trozo de embutido, una 
canica de acero y una pieza metálica con pintura. Para poder comprobar el efecto 
del refresco hemos sumergido cada uno de esos objetos de similares características 
en ácido sulfúrico 2 M, y, como control, hemos utilizado agua destilada. Para el 
último mito, hemos mezclado 200 mL de Coca Cola con un paquete entero de 
caramelos Mentos.  

Tan sólo hemos podido comprobar que la Coca Cola es bastante efectiva con el 
óxido de las piezas metálicas, debido a su carácter ácido, pero en ningún caso sirve 
para disolver trozos de carne, o eliminar restos de pintura. En el caso de los 
caramelos Mentos, tan sólo se observa un pequeño burbujeo. 
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