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Somos alumnas de 1ero de bachillerato de An-

goulême cuya  investigación trata de las dife-

rentes biomoléculas presentes en la leche. Pue-

den ser glúcidos, lípidos , proteínas, agua o áci-

dos nucleicos, por ejemplo.  

Gracias a esta investigacion , podremos obser-

var la detección de glúcidos (almidón) y próti-

dos a través de dos protocolos.  

El tubo de ensayo con el agua yodada es de color naranja, por lo tanto no hay almidón y el tubo 

de ensayo con sodio y el sulfato de cobre es de color violeta, por consiguiente hay proteínas en 

la leche. 

Protocolo y materiales 

Si el líquido en el tubo de ensayo es amarillo/

naranja  es que la leche no contiene almidón y 

si el tubo es azul es que hay almidón.  

=> El líquido es  amarillo/ naranja 

Si el líquido en el tubo de ensayo es transparen-

te es que la leche no contiene proteínas y si el 

tubo sale con un aro violeta es que hay proteí-

nas.  

=>El líquido tiene un aro violeta 


